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Bianco
ORIGINALE

CARATTERISTICHE
é h

ﬂ COLORE ambrato con riflessi verde-oro.

PROFUMO delicato con sentori balsamici di macchia
mediterranea che richiamano gli inebrianti profumi

delle sere d'estate in Sardegna.

ﬂ SAPORE vellutato e avvolgente che sprigiona note

armoniche al palato.

TEMPERATURA DI SERVIZIO

Da consumarsi liscio,

ben ghiacciato.

CONSIGLI DI CONSUMO

@

v |deale nel dopo cena.

v Perfetto come base per
cocktail.

v Ottimo per profumare dolci

al cucchiaio, gelati e torte.

PACINI
Hguotificcd

-dal 1944 -

Formato da 10 c| - 70 cl

Grado alcolico 28% vol.

*

Vegan e gluten free.

Sul fondo della bottiglia sono

presenti bacche di mirto sardo.

Riconoscimento scientifico della
presenza di PROPRIETA
ANTIOSSIDANTI nel Mirto di
Mirto® Bianco Pacini (Plant Foods

for Human Nutrition, 2017).

*

Certificazione d'origine delle
bacche provenienti
unicamente dalla riserva di

Monte Arcosu in Sardegna.

www.liquoripacini.it
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Bianco
ORIGINALE

CHARACTERISTICS

r

ﬂ COLOUR amber color with green-gold reflections.

BOUQUET delicate bouquet with balsamic hints of
Mediterranean scrub that recall the heady scents of

summer evenings in Sardinia.

é TASTE velvety and enveloping flavour that releases

harmonious notes on the palate.

N

SERVING TEMPERATURE

To be consumed smooth, well

frozen.

DRINKING TIPS
v |ldeal

v Perfect as a base for

after dinner.

cocktails.
v Excellent for scenting
spoon desserts, ice cream

and cakes.

PACINI
Hquotificio

-dal 1944 -

-

PACINI \k

10 cl - 70 cl format

Alcohol content 28% vol.

*

Vegan e gluten free.

*

On the bottom of the bottle
there are Sardinian myrtle

berries.

*

Scientific recognition of the
presence of ANTIOXIDANT
PROPERTIES in White Mirto
di Mirto® Pacini (Plant Foods
for Human Nutrition, 2017).

*

Certification of origin of the
berries coming only from the
Monte Arcosu reserve in

Sardinia.

www.liquoripacini.it
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Bianco
ORIGINALE

EIGENSCHAFTEN

r A

é DIE FARBE Bernsteinfarben mit grin-goldenen

Schattierungen.

DIE AROMEN Zart, mit den wohltuenden Aromen

mediterraner Buschwalder, die den berauschenden
Duft sardischer Sommmerabende zum Leben

erwecken.

DER GESCHMACK Samtig und vollmundig
entfesselt er am Gaumen harmonische

Geschmacksnoten.

SERVIERTEMPERATUR

Am besten genief3en Sie ihn

pur und eisgekuhlt.

KONSUMEMPFEHLUNG

v Ideal nach dem Abendessen.

v Perfekt als Basis fur Cocktails.

v Ausgezeichnet geeignet zum
Aromatisieren von cremigen

Desserts, Eiscreme und Torten.

PACINI
Hguotificcd

2,
dal 1944 -

FUllmenge 10 cl - 70 cl
Alkoholgehalt 28% vol.

*

Vegan e gluten free.

*

Auf dem Boden der Flasche
befinden sich sardische

Myrtenbeeren.

*

Wissenschaftlich nachgewiesene
Prasenz von
ANTIOXIDANTISCHEN
EICENSCHAFTEN fur den weif3en
Mirto di Mirto® Pacini (Plant
Foods for Human Nutrition, 2017).

*

Zertifizierte Herkunft unserer
Beeren, die exklusiv aus dem
Naturreservat am Monte Arcosu

auf Sardinien stammen.

www.liquoripacini.it



